
MOMENTO Y FRECUENCIA DE APLICACIÓN
L./ha

Poscosecha: Bañar las frutas inmediatamente después de cosechada 
durante un tiempo mínimo de 1 minuto. Cambiar el caldo del baño cuando
presente suciedad. Almacenar la fruta en cámara fría. 

Tomate, Frutilla: 3 días; Arándanos: 10 días; Otros: 15 días. En caso que el cultivo o sus subproductos se destinen 
a la exportación, deberán conocerse los límites máximos de residuos del país destino y observar el período de carencia que 
corresponda a ese valor de tolerancia.

,dejando transcurrir 
como mínimo 24 horas. 

o fuentes artificiales corrientes naturales
agua

En caso de derrame contener y absorber el derrame con un material inerte
(arena, aserrín, tierra) y recoger con pala; depositar el material impregnado 
en envases adecuados, en un sitio donde no haya peligro de contaminación 
de fuentes de agua. 
Disposición final del envase: Una vez vaciado el contenido del envase haga 
el “Triple lavado” del mismo volcando el líquido resultante en el tanque de la
pulverizadora. Perfore el envase para evitar su reutilización. Traslade los 
envases con triple lavado al centro de recolección más cercano.

RESISTENCIA. Cuando fungicidas de un mismo modo de acción, son usados repetidamente
en las mismas zonas o sobre el mismo cultivo, puede producirse la aparición de biotipos 
resistentes, que logran sobrevivir, propagarse y/o volverse dominantes en dicha zona o 
cultivo. Alternar o combinar la aplicación de este producto con fungicidas de diferente modo 
de acción, pueden evitar o demorar la aparición o el desarrollo de resistencia.

Otras informaciones NECESARIAS respecto al uso:

, FOLLETO O ENVASE.

MANTENER FUERA DEL ALCANCE DE LOS NIÑOS Y DE PERSONAS INEXPERTAS. NO TRANSPORTAR NI
ALMACENAR CON ALIMENTOS. NO LAVAR LOS EQUIPOS DE APLICACIÓN EN LAGOS, RÍOS Y OTRAS
FUENTES DE AGUA. 
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